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 銚子商業高等学校の海洋科食品総合コース
では「目指せ！職のスペシャリスト」を目標
として、水産物を主とした食品の加工・利用
や流通について学び、自らの「食」について
考える習慣や「食」に関する様々な知識・技
能を習得します。 
 今回は、地元で水揚げされた魚介類などを
使用し、水産加工の基本となる鮮魚加工等の
調理技術を習得できるよう実習を行いまし
た。この活動を通して、社会を支え、産業の
発展を担う職業人として必要な資質・能力を
育成します。 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
【本件に関するフォトニュースはこちら↓】 
https://www.pref.chiba.lg.jp/kyouiku/seis
aku/kouhou/photo-2023/230621.html 

◎さらに情報をお知りになりたい方、ご意見のある方は、次のアドレスにアクセスしてください。 

 ：https://www.pref.chiba.lg.jp/kyouiku/index.html 

フ ォ ト ニ ュ ー ス ：https://www.pref.chiba.lg.jp/kyouiku/seisaku/kouhou/photo-index.html 

ご意見・ご提案メール ：  

各学校のウェブページから「県教委ニュ

ース」へのリンクをお願いしています。

バナーもご活用ください。 
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銚子商業高等学校海洋科食品総合 

コースでイワシの缶詰を作りました！ 

最初はイワシの頭と内臓を取り除き、さらに４等分に 
します。３年生になると手際よく魚を捌いていきます！ 

ミンチしたものをオー
ブン等で焼くため、等分
に分けます！ 

蓋をして缶詰の形にした後、
殺菌をして出来上がりです！ 


