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クイズ＆プレゼント 丸部分の文字を組み合わせて
答えになる言葉をつくってください

［ヨコのカギ］
①�東武野田線の愛称「東武アーバン

〇〇〇ライン」
③梅雨に発生しやすいのでご注意！
④プチプチ食感のサケの卵
⑤「塔」を英語でいうと
⑦「調味料のさしすせそ」の2番目
⑨「退歩」の反対は？
⑪春の次の季節
⑫あとから付け加えること
⑭�簡単にはできない様子「〇〇〇〇

縄ではいかない」
［タテのカギ］
①�ペンネやフィットチーネなどの種類

があります
②トランプの女王
③�千葉市土気地区で昔から栽培され

ている野菜「〇〇〇菜」
⑥�畳やふすま、床の間がある日本の

部屋

⑧取
とりかじ

舵の反対で、船を右へ向けること
⑩�沸かしたお湯はコレに入れて保温し

ます
⑪�冬の定番料理。寄せ、土手、ちゃんこ
⑬�座るための家具。取り合うゲームも

あります

　二次元コードから。またははがきに①答え②郵便番号
③住所④氏名⑤年齢⑥「ちば県民だより」への意見・感想を全て書いて、
〒260-8667（住所記載不要）県報道広報課クイズ係へ

（応募は1人1通まで）

応募方法
6月15日（月）必着締め切り

応募ページ

ジャガイモ	 2個（200g）
大葉	 5枚
しらす	 20g

ピザ用チーズ	 25g
片栗粉	 大さじ1 
こしょう	 少々
サラダ油	 大さじ1

音楽を愛する若者が大集結！
　「ROAD TO ROCK IN JAPAN FES.CHIBA」
は、国内最大の夏フェス「ROCK IN JAPAN 
FESTIVAL」の開演前ステージ「オープニング
アクト」の出演権を懸けたオーディション。県内
在住・在学・在勤の若いバンド・アーティストが
憧れのステージを目指して挑みます。

挑戦してこそ味わえる喜び
　昨年、約170組もの応募の中から「中高生
枠」で出演権を獲得した「本日未明」は、千葉英
和高校の軽音楽部で活動していた、当時3年生
男女2名ずつの4ピースバンド。憧れのステー
ジで堂々とした演奏を披露しました。
　メンバーは「たくさんの人に音楽が届くのを
感じ、楽しさと感動が湧いてきました」と振り返
ります。そしてこれから挑戦する後輩へ「個性
を潰さずにやりたいことを貫いて、楽しんで挑
戦してほしい」とメッセージを送りました。
　現在、今年の最終公開オーディションの観覧者を募集しています。若者たちの熱い
演奏を、ぜひ生で聴いてみませんか。

※�当選者の発表は発送をもって代えさ
せていただきます。いただいた個人情
報は、賞品の発送にのみ使用します。

日時 8月2日（日）15時～19時頃  場所 青葉の森公園芸術文化ホール
受付 7月21日（火）まで（申し込み多数抽選）

　廃校となった小学校をリノベーションした
人気の道の駅。教室を改装したレストラン
では、あげぱんや給食など懐かしのメニュー
の他、地元の新鮮な海の幸や石窯焼きピザ
など多彩なグルメが味わえます。
　また、教室での宿泊体験も人気です。
広々としたキッズスペースや広場で遊んだ後は、夜の
学校探検に出発！童心に返り、非日常の時間を過ごし
てみませんか。
営業時間 9時～17時

（店舗ごとに営業時間・定休日が異なります）
場所 安房郡鋸南町保田724
交通 富津館山道路「鋸南保田IC」から車で1分、JR保田駅か

らバス「道の駅保田小学校」下車徒歩2分

　国の特別天然記念物に指定されてい
るコウノトリを間近に観察できる貴重な
飼育施設です。施設内には実物大の巣
や卵の模型などが展示され、解説も充
実。折り紙や塗り絵などの体験スペース
もあり、こどもと一緒のお出かけにもお
すすめです。
　5月初旬には3羽のヒナが誕生し、夏
頃に放鳥予定。すくすく成長するヒナ
の姿にもご注目ください！
開館時間 10時～12時、13時～15時
休館日 月曜日（祝日の場合は翌平日）
場所 野田市三ツ堀369
交通 東武野田線梅郷駅からバス「しらさぎ

通り入口」下車徒歩7分

　県内の主な産地は八街市、富里市、香取市。年間を通じて手に入りやすい
食材ですが、千葉県産ジャガイモの旬は6月～7月です。直売所やスーパー
で、ぜひ探してみてください。

こうのとりの里（野田市）

道の駅 保
ほ た

田小学校（鋸
き ょ な ん

南町）

コウノトリの折り紙

特製クオカードを
抽選で50人に
プレゼント！

ROAD TO ROCK IN JAPAN FES.CHIBA 2026
最終公開オーディション 観覧者募集

◀︎�コウノトリの体調により休館する
場合があります。来館の際はホー
ムページをご確認ください

ジャガイモとしらすのガレット
（1人分／約180kcal　脂質9.9g　食塩相当量0.9ｇ）

問 県報道広報課 043-223-2241 （調理協力・千葉伝統郷土料理研究会）

材料（2人分）

申し込みはこちら▶︎

今日はどこ行く今日はどこ行く？？今日はどこ行く今日はどこ行く？？
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ジャガイモの 豆 知識
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ヒント＝みんなで楽しめます　5面をチェック！
ROAD TO

ROCK IN JAPAN FES.
CHIBA
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	 ブ	 リ		  ク	 イ
ス	 カ	 ー	 ト		  ヌ

ケ	 ン	 ミ	 ン		  ー
ツ	 ボ		  セ	 キ	 ユ
コ		  ゼ	 ン	 ヤ	

正解者は7,596人でした

ラツカセイ
5月号の正解

カ	 ブ		  カ	 ワ	 ラ

①�ジャガイモは芽を取り除いて千切りにする。大葉は軸を切り落として粗みじ
ん切りにする。

②�ボウルに①のジャガイモと大葉、しらす、ピザ用チーズ、片栗粉、こしょうを
入れて混ぜ合わせる。

③�フライパンを熱してサラダ油大さじ1/2を敷き、②の生地を直径18センチ
程度の円形に広げる。弱火で7分ほど焼き、きつね色になったら裏返す。残
りのサラダ油をフライパンのフチから回し入れ、さらに7分ほど焼く。

作り方

　ジャガイモは水にさらさず使いましょう。でんぷん質がのりの代わりになり、
形が崩れにくくなります。

コツ

問 県文化振興課 043-223-2406

ROCK IN JAPAN FESTIVAL 2025

「本日未明」
最終公開オーディションでの演奏

問 都市交流施設・道の駅 保田小学校
0470-29-5530

問 こうのとりの里 04-7197-1741


