
所在地 柏市 
企業名 有限会社ミレー 

 業種 製造業 

 

【職場体験・企業見学概要】 

職場体験・企業見学キャッチフレーズ 

パティシエの仕事はお客様に夢と感動を与えることです。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

【職場体験・企業見学情報】 

 中学生向け 高校生向け 

見学・体験内容 ケーキ製造 

フルーツカット 

包装作業 

 

実施可能時期 １１月  

実施日数 ２～３日  

受入対象校種 １～２年生  

対象地域 柏市、流山市  

受入可能人数 ３名／日  

留意事項 ジャージ着用、昼食持参  

 

過去に体験した学生の感想 

・洋菓子つくりは朝早く大変な仕事ではありますが、お客様に喜んでいただける仕事だと思いました。 

 

職場体験・企業見学概要 

職場体験当日は朝 9 時に作業を開始します。まず手の消毒を行いま

す。食べ物を扱う仕事なので特に手洗いはしっかりと行い作業に入りま

す。フルーツカットを行う人は苺のヘタを取ったり、ピーチ、メロン、キウイ

等のカットが主な仕事、ショートケーキ等の包装を行う人はケーキにフィ

ルムを巻きアルミケースに乗せます。焼菓子等の作業は焼型の油塗りや

焼き上がった菓子を箱に詰める作業があります。注意すべき事項として

は異物混入等が無いよう、また髪の毛が入らない様に注意して作業を

してください。尚、中学生の他、小学６年生も同様の内容で受け入れ

を行っています。 



【企業基本情報】 

企業キャッチフレーズ 

ミレーは大きな愛をもってお客様に味わう喜びと夢と感動を与えることを使命とする。 

 

   

 

 

所在地 〒２７７－０８８５ 柏市西原４－１－１ 

従業員数  １１名（２０１８年１２月現在） 

交通手段 東武野田線アーバンパークライン江戸川台駅より徒歩１５分 

URL http://cakemillet.jp 

 

表彰・認定等、他の模範となるような実績・取組 

・千葉県卓越技能者（千葉県の名工）受賞 

・国家検定一級技能士取得と同時に金賞受賞 

【社長から学校の先生、子どもたちへ】 

 

松長社長（オーナーパティシエ） 

連絡先 
☎ ０４－７１５４－６２０１ 

✉ info@cakemillet.jp 

 

企業概要 

１９７２年１２月１４日に柏市豊四季にフランス菓子ミレーを創

業。１９７６年５月１日に法人化し、創業以来、原材料にこだわ

り、見た目はもちろんの事、味にも工夫を凝らして常にお客様に喜ばれ

る様に努力を重ね、また、小中学校での講話やケーキづくり教室などを

通して積極的に地域とのコミュニケーションを図ってきました。その甲斐

があってか、認知度も徐々に高まりを示し、１９９３年には流山店、

２００７年にはタカシマヤフードメゾンおおたかの森店、２０１０年

には西原店（２０１３年に豊四季店と製造工場を西原店に統

合）の合計３店舗を構えるまでに至っています。 

ケーキ店の仕事は白鳥の様なものです。湖にたたずむ白鳥は、外見からはとても

美しく優雅です。ところが、白鳥が前に進むとき、水面下では足を一生懸命動か

します。ケーキ店も見た目はとても華やかですが、一歩現場に入ると大変な作業

がたくさんあります。皆さん、それを乗り越えて一人前のパティシエになってくださ

い。 


