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あなたに合わせた支援があります
女性チャレンジ応援事業
育児や介護で離職した女性を対象に、再就職や正社員へのキャリア
アップなどをサポートします
シニアワーカー活躍促進事業
まだまだ働きたいシニアの方を対象に、各種セミナーや企業とのマッチ
ング支援を行います
在宅ワーク支援事業
パソコンなどを使って自宅で働きたい方を対象に、各種セミナーや企業とのマッチング支援を行います

　個人宅への強盗事件が相次いで発生しています。複数の防犯対策を行い、
犯人に「この家に侵入するのは面倒だ」と思わせることが有効です。

• 国際電話着信ブロックや非通知拒否設定にする• 国際電話着信ブロックや非通知拒否設定にする
• 不審な訪問にはインターホンなどで対応する• 不審な訪問にはインターホンなどで対応する
　（直接対面して話さない）　（直接対面して話さない）
• 家族構成や自分の資産状況をむやみに教えない• 家族構成や自分の資産状況をむやみに教えない
• 自宅に多額の現金を保管しない• 自宅に多額の現金を保管しない

　あなたの情報を狙う犯人は、警察官などさま　あなたの情報を狙う犯人は、警察官などさま
ざまな人を装って、自宅に電話や訪問をしてきざまな人を装って、自宅に電話や訪問をしてき
ます。国際電話などからの不審な電話や訪問ます。国際電話などからの不審な電話や訪問
があったら、すぐに警察に通報しましょう。があったら、すぐに警察に通報しましょう。

不審な電話や訪問は強盗に入る準備かも？！ 　日本各地に根付いた酒造り。千葉県も例外で
はありません。江戸時代に、利根川・江戸川や
江戸湾（東京湾）の水運を生かして、大消費地で
ある江戸との物流が盛んになるにつれて、酒造りも広まっていったと考えられ
ています。「発酵の里」として知られる神
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留里をはじめとして、県全域に広まり、明治期には200軒を
超える蔵元がありました。
　県は、2000（平成12）年に酒造りに適したオリジナル米品種「総
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」を
開発。各蔵元も、千葉の米と水を使う「千

ち

産
さん

千
ち

消
しょう

」に取り組んだり、敷地内に
カフェやキャンプ施設を併設して新しい楽しみ方を提案したりとさまざまな
挑戦を続けています。
　伝統があり、今なお進化する「ちばの酒」で乾杯してみませんか。
 （監修：県立中央博物館　写真提供：千葉県酒造組合）
※飲酒運転は絶対しない・させない・許さない!! お酒を飲んだら運転するのはやめましょう。

ちばの酒を味わおう

　日本酒は、こうじ菌（コウジカビ）という微生物の
働きによって原料である米のデンプンを分解して糖
にし（糖化）、さらに、この糖を酵母
という別の微生物が分解して（アル
コール発酵）造られます。この糖化
とアルコール発酵という二つの
工程が一つのタンクで同時に行わ
れる製法は、熟練の知識や経験を要
する、非常に高度な技術です。
　儀式や祭礼など日本の文化に
欠かせない酒。「伝統的酒造り」は
昨年12月にユネスコ無形文化遺産
に登録されました。

在宅中でも戸締まりを徹底
夜間は雨戸も閉めて、施錠をしましょう。

防犯カメラなどの設置
防犯機器で犯人をけん制しましょう。

窓や玄関に補助錠を活用
補助錠を追加で設置し、外から開けにくくしましょう。

窓ガラスに防犯フィルムを貼る
侵入しづらい窓にしましょう。

音が鳴るセンサーや玉砂利の設置
センサーライトの設置

犯人は音や光を嫌うため、効果的です。

強盗に注意！！

あなたの再就職をサポートします 　千葉県ジョブサポートセンターでは、ハローワークと連携し、再就職に向けたカウンセリングや
各種セミナーの開催など、さまざまな支援を無料で行っています。ぜひお気軽にご利用ください。

対策の例

今すぐ防犯対策！

問 県くらし安全推進課 043-223-2299
県警察本部生活安全総務課 043-201-0110（代表）

千葉県ジョブサポートセンター
▶開館時間　平日9時～17時、第１・３・５土曜日10時～17時
　　　　　　（16時30分最終受け付け）
▶休館日　第２・４土曜日、日曜日、祝日、年末年始
▶場所　千葉市中央区新町３-13日本生命千葉駅前ビル３階
　　　　 （JR千葉駅から徒歩5分）

問 千葉県ジョブサポートセンター
043-245-9420
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