
Chiba Prefecture has been a prominent producer of pears since the Edo Period. 
Thanks to a combination of fantastic farming conditions and techniques 
accumulated over the years, Chiba ranks number one in pear growing area, crop 
yield, and production.

Chiba’s Macro Bonsai are 
very popular in Asian and 
EU countries.

The birthplace of Japanese dairy farming, Chiba is one of the nation's top prefectures for dairy.

甘くて大粒ないちごの新品種
「チーバベリー」

　江戸時代には、江戸に隣接していることから「江戸の台所」と呼ばれていた千葉県。
日本の酪農の発祥の地でもあります。新鮮な食材は健康の源。成田空港から、千葉の
高品質で安全・安心な農林水産物を世界にお届けします。

　農業における食品の安全性などを確
保する「GAP」の取組みを進めています。
　また、農薬や化学肥料を通常の半分
以下に抑えた「ちばエコ農産物」の認
証など、環境にやさしい農業を推進して
います。

　県内で生産された農産物を新鮮な
うちに地元で消費する「地産地消」
や、収穫体験、給食などを通じて子ど
も達に食の大切さを教える「食育」
に取り組んでいます。

In the Edo Period (1603-1867), Chiba was known as “Edo’s Pantry” thanks to its 
abundant farmlands and close proximity to the capital, Edo (present-day 
Tokyo). Nowadays, via Narita International Airport, we deliver our high quality, 
safety-guaranteed agricultural and marine products not just to Tokyo, but all 
over the world.

To provide reassuringly safe foods that are as 
fresh as possible to our consumers, the Chiba Pre-
fectural Government has started the "the local 
consumption of locally produced goods" dietary 
education initiative to raise our children to trea-
sure food.

The ‘GAP’ system, which ensures the safety of ag-
ricultural products, is being used. 
In addition, the “Chiba Eco-Produce” certi�cation 
system has been implemented which has reduced 
pesticide use by more than half, promoting envi-
ronmentally friendly agriculture.

　温暖な気候と肥沃な大地、豊かな海に囲まれた
千葉県。農業産出額は全国第4位、県内漁港水揚
金額は全国第8位など、全国有数の農林水産県です。
　落花生やダイコン、ニンジンなどの野菜、なし、ビ
ワ、いちごなどの果物や、イセエビ、海苔、イワシなど
の水産物など多彩な食材の宝庫です。

With a mild climate, rich soil, and bountiful seas, 
Chiba ranks 8th for �shing and 4th for agricultural 
output in Japan. It is a leading prefecture in agricul-
ture, forestry, and �shery.
Peanuts, Japanese radishes, carrots, nashi pears, 
loquats, strawberries, Japanese spiny lobsters, nori 
seaweed, sardines, and much more- Chiba is truly a 
treasure house of delicious vegetables, fruits, and 
seafood.

食の安全と環境保全

Chiba’s  new  sweet  &  big  strawberry  
“CHI-BA+BERRY“

地元で水揚げされた新鮮な魚を使った
「銚子の海鮮丼」

Sashimi rice bowls (kaisen-don) made of 
fresh fish caught in Choshi City

莢が白く甘みが強い落花生「Qなっつ」

Chiba’s delicious peanut which has a white shell and divine 
sweetness, “Q-NUT”

ちばエコ農産物ロゴマーク
“Chiba Eco-Produce” Mark

Food Safety and Environmental 
Preservation

Food, the Foundation of Health

From “Edo’s Pantry” to the “World’s Pantry”

千葉県は、江戸時代より続く梨の産地、恵まれた環境と長年蓄積された
技術で、栽培面積、収穫量、産出額ともに日本一を誇ります。

千葉県の植木は、アジアや
EU諸国に人気があります。

A  small  fishing  boat  navigates  the  plentiful  waters
by  Katsuura  Underwater  Observatory.

食は健康づくりの基本

江戸の台所から世界の台所へ

日本の酪農発祥の地の千葉県は、全国有数の酪農県です。

Bountiful Land and Sea
大地と海の恵みを世界へ

Chiba Prefecture’s new variety of rice, “Tsubusuke” 
has large grains and a nice texture.
千葉県新品種　大粒で食感のいい「粒すけ」

Chiba’s new pear, “Akimitsuki”
ちばの新しい梨「秋満月」

あき  み  つき
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