
その他意見 

 

 生産から供給、消費に至るまで、農薬、肥料、養殖(薬品の適正使用)、トレーサビリティー(牛・

米)、工程管理、千葉エコ農産物・千産千消の推進、食品衛生、栄養バランスの確保、日本の農業

の経済安全保障上の課題改善(シャインマスカット・イチゴなど)、など、が守られることを期待

しています。 

 食物アレルギーについて、学校給食において子どもが間違って食することがないようにすべきと

思う。  

 リスクコミュニケーション実施状況の食品衛生に関わる広報実績について伺います。千葉県 HP

や県広報 X などのネットでの閲覧実績は数的にどの位でしょうか？教えてください。 

 生肉を食べたがる人はいなくならないので、提供しないように法規制した方がいいと思う。食中

毒になる人の医療費が無駄だし、家族や職場の人達にも迷惑なので、自己責任とか自業自得とし

て野放しにするのがおかしいと毎年協議会のたびに感じている。  

 食品営業許可証のデジタル化により取得可能となる情報はどのようなものとなるのでしょうか。

またこのあとの県民への広報計画かありましたら教えてください。  

 営業者による自主管理体制の推進と言われていますが、食品衛生意識の低下や衛生管理の不徹底

が懸念されます。協会員は年々減少している中、協会員であれば、各協会事務局が主催する保健

所の食品衛生監視員を講師とし、定期的に開催している衛生講習会を受講する機会があります。

協会委員以外の営業者が定期的に講習会を受講できる体制を構築することが必要と考えます。 

 アルミホイル、プラスチック、ゴム手袋が当り前に加熱調理に使用されることが望ましいかにつ

いて、正しく知りたい。 


