
2019年12月10日

株式会社　ナリタヤ

日時・場所

参加人数

■対応食数： およそ170食 ■対応食数 200食

■ﾒﾆｭｰ 千葉県産錦爽鶏を使った5種類のスパイスで作るチキンカレー■メニュー 千葉の食材たっぷり！醤油バター味焼きそば

■商品・主な食材：錦爽鶏、ＧＡＢＡＮクミン、ターメリック、コリアンダー ■商品・主な食材：秋限定マルちゃん焼きそば醤油バター味

カルダモン、レッドペッパーパウダー） 千葉県産：北総豚、、がんこもやし、にんじん。

千葉県産生乳100％ヨーグルト、トマト缶、玉ねぎ えのき、長生きしいたけ、キャベツ
マルちゃんソーセージ

■当日写真

◆実施事項・内容

第11回目を迎えるナリタヤ主催のクラフトマーケットの会場にて地産地消メニューのカレーと焼きそばのご紹介をしました。

カレーはハウス食品株式会社さんのご協力を得て、ルーを使わないスパイスだけのカレーのレシピでした。

食材は千葉県産の錦爽鶏を使いグルテンフリーのカロリー控えめの優しいカレーです。

焼きそばは東洋水産株式会社さんのご協力を得て千葉県産の北総豚、もやし、人参、長生きしいたけ、等野菜をたっぷり入れた

秋限定の醤油バター味の焼きそばのレシピでした。

約4000人のお客様が集まる名物イベントとして富里地区に定着しつつあるこのイベントで継続して千葉の恵みを伝えていけたらと

思います。

食育月間：地産地消メニュー紹介イベント報告

千葉県産錦爽鶏を使ったスパイスカレー、千葉の食材たっぷり！醤油バター味焼きそばのご紹介　　(株)ナリタヤ　ハウス食品(株)　東洋水産(株)共同企画

2019年11月10日（日）　9：00～15：00　ナリタヤ富里店店外　　第11回クラフトマーケット会場内

お客様　約4000名


